Krydderhaven
Slettensvej 261 5270 Odense N
Tf.: +45 6618 9932 - Mob.: +45 2164 1062
Lev. 51487 - Mail: info@51487.dk
www.krydderhaven.dk
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Gron Basilikum Basilikum piccolino Basilikum rosie Thaibasilikum Graesk Basilikum Bladfennikel
Gron Basil - Basilikum Basilika piccolino * Basilikum piccolino  Basilika rosie ® Basilikum Rosie  Thaibasilika ® Thai-Basilikum  Bas. Genoveser - Bas. Genoverser Blad finkal - Fenchel

Koriander Lovstikke Chokolade mynte Jordbaermynte Marokkansk mynte Oregano
Koriander - Koriander Libbsticka - Maggikraut Choklad mynta ® Chokoladen Minze Jordgubb Mynta ® Erdbeerminze ~ Marockansk mynta * Marokkanische Minze oregano . Oregano
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Rosmarin Salvie Timian Citrontimian Dvaergtimian
Rosmarin - Rosmarin Salvia - Salbei Timjan - Thymian Citron timjan © Zitronenthymian  Dvérg Timjan ® Zwerg-Thymia

e‘\“\er dyrket; PR
&




5“708869”338856“ 5 708869“254910“ 5“708869“254590H

1746

Citronmelisse Colaplante Dild Fransk Estragon Forarslag Karryplante
Citronmeliss ® Zitronenmelisse Ambre - BeifuB Dill - Dille T © T S S P D Varlok - Zierlauch Curryvékst - Currykraut
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Oregano spicy Oxalis Persille storbladet Kruspersille Purleg Hvidlegspurlog
Oregano spicy * Oregano Spicy Oxalis articulata Statblattip persifa ° GroBblétrigo Petarsile Persilja - Petersilie Greeslok - Schnittlauch i : :
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Velkommen til Krydderhaven

Vidyrker krydderurter til udplantning i haven og i krukker og bede

Hvad vil vi

Spergsmalet er meget nemt at besvare. Vi vil nemlig dyrke krydderurter til udplantning i haver, krukker, bed eller
altankasser. Vi lader det vaere op til forbrugerne, hvordan de vil dyrke og bruge vores velsmagende produkter.
Vivil dyrke krydderurter, som er aktuelle i tidens madtrends, samt de klassiske som persille, oregano, timian
o.lign. som altid skal bruges i madlavningen. Vi ger alt hvad vi kan for at intensivere smagen, vores krydderurter
skal kunne smages, sa de virkelig ger en forskeli smagen. Gennem vores froleverandarer keemper vi hele tiden
med at finde de helt rigtige sorter af hvert eneste krydderi.

Vi dyrker alle vore urter uden brug af kemiske midler, vi bruger biologiske midler til at bekeempe skadedyr derfor
kan | med god samvittighed bruge og spise vores urter. Vi er MPS certificeret

Har | som forbrugere/kunder idéer til at ggre vores sortiment endnu mere spandende, sa herer vi selvfolgelig
gerne fra jer. Send os en mail eller kontakt os via vores hjemmeside, www.krydderhaven.dk, vi vilmeget gerne
here fra jer alle.

Rigtig god forngjelse med madlavningen og nyd smagen.....

Med venlig hilsen . f
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