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Pepparmynta * Pfefferminze Oregano - Oregano Persilja - Petersilie
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Fransk Estragon Chokolade mynte Marokkansk mynte
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Persille storbladet Purlgg Rad Skovsyre
Slatblattig persilja * GroBblattrige Petersilie Graeslgk - Schnittlauch Rad skogsyra ® Roter Sauerklee
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Hvad vilvi

Spergsmalet er meget nemt at besvare. Vi vil nemlig dyrke krydderurter til
udplantning i haver, krukker, bed eller altankasser. Vi lader det veere op til
forbrugerne, hvordan de vil dyrke og bruge vores velsmagende produkter.
Vivil dyrke krydderurter, som er aktuelle i tidens madtrends, samt de
klassiske som persille, oregano, timian o.lign. som altid skal bruges i
madlavningen. Vi ger alt hvad vi kan for at intensivere smagen, vores
krydderurter skal kunne smages, sa de virkelig gar en forskel i smagen.
Gennem vores freleverandgrer kaemper vi hele tiden med at finde de helt
rigtige sorter af hvert eneste krydderi.

Vi dyrker alle vore urter uden brug af kemiske midler, vi bruger biologiske
midler til at bekaempe skadedyr derfor kan | med god samvittighed bruge
og spise vores urter. Vi er MPS certificeret

Har | som forbrugere/kunder idéer til at ggre vores sortiment endnu mere
spandende, sa herer vi selvfglgelig gerne fra jer. Send os en mail eller
kontakt os via vores hjemmeside, www.krydderhaven.dk, vi vil meget
gerne hore fra jer alle.

Rigtig god forngjelse med madlavningen og nyd smagen.....

Med venlig hilsen
Krydderhaven
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